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Festessen & Catering

Zu allen Anldssen und Festlichkeiten.

Selbstverstandlich liefern wir auch an Sonn- und Feiertagen.

Preisliste

Heino Witthinrich
Tel. geschaftlich: (0431) 26098760
Fax geschétftlich: (0431) 38583916

Tel. privat: (04347) 3205 (taglich ab 15 Uhr)
Tel. mobil: 0171 9894884 oder 0160 2546208

www.das-kieler-duo.de | info@das-kieler-duo.de




Das sollten Sie wissen:

Alle Saucen, Dips und frische Salate werden von uns
selbst zubereitet.

Die Dekorationen werden |hr Auge verwdhnen und
werden jahreszeitlich bedingt bzw. dem Fest
angemessen von uns gestaltet.

Sonderwiinsche fir Biffet und kalte Platten werden
von uns gern entgegengenommen.

Nachstehende Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen
Mehrwertsteuer von derzeit 19 % (bzw. 7 % bei "nur
Lieferung®).

Geschirr-Rlickgabe jeweils Montag — Freitag in der
Zeit von 7 bis 11 Uhr. Das Geschirr nehmen wir
selbstverstiandlich nur gereinigt zurtick!

Wir wiinschen lhnen eine gelungene Feier und
einen Guten Appetit!

Stand: 02/2024



Fiir Vegetarier und Salatfans

Unsere Salatvarianten:

Gemischter Salat aus Eisberg, Tomate,
Gurke, Karotte, Kidneybohnen, Mais,
Radieschen und Zwiebeln. Dazu reichen wir
Thunfisch  oder  Schinkenrélichen  mit
Spargel, Késewdurfel, eine Folienkartoffel mit
Krauterquark oder Meterbrot. Als Dressing
bieten wir an: Joghurt- oder American-
Dressing

Vegetarische Lasagne:

Mit Tomate, Gurke, Brokkoli, ganzen Cham-
pignons, Uberbacken mit Ka&se-Sahne-
Sauce. Dazu reichen wir Salate der Saison
mit einem Islanddressing

Vegetarische Leckerei:
Blumenkohl-Késemedaillons,  Sojabratling,

Pariser Karotten, Champignon a’ la Creme,
Blumenkohlréschen im Backteig, gefullte
Kartoffeltasche, Wildreis, Krauter-Sahne-
Sauce, Grilltomate

Fir Veganer

Wildreis, Paprika-Zuccini-Zwiebel-Spiel3,
Gemdusebratling, Ganze Champignons,
Grilltomate, Paprika-Tomatensauce

12,00 € / Portion

12,00 €/ Portion

12,00 €/ Portion

11,50 € / Portion



Suppen (ab 10 Liter)
far Ihren Polterabend, Ihr Richtfest....

Ungarische Gulaschsuppe

Erbsensuppe wie bei Muttern (mit deftiger
Einlage)

Lauchcremesuppe mit Hackfleisch und
Schmelzkase

Klare Kraftbrithe mit Gemisestreifen,
Eierstich, Fleischklé3chen und Sahne

Spargelcremesuppe mit  Fleischkldchen
und Sahne

Broccolicremesuppe mit FleischkléRchen
und Schmand

Krabbencremesuppe mit Krabben, Reis und
Sahne

Sie wiinschen Brot zu lhren Suppen?
Wir reichen Ihnen:

Weizen-, Zwiebel- Roggenmeterbrot
oder eine Partysonne dazu

8,50 €/ Liter

7,00 €/ Liter

7,00 €/ Liter
3,50 €/ Teller

7,00 €/ Liter
3,50 €/ Teller

7,00 €/ Liter
3,50 €/ Teller

7,00 €/ Liter
3,50 €/ Teller

Tagespreis

4,30 € / Stlck
15,00 € / Stick



Belegte Brote (ab 50 Stiick)

Feine belegte Schnittchen auf Schwarz- oder Meterbrot

Ré&ucheraal auf Krauterriihrei, Meerrettich
Frische Nordseekrabben mit Cocktailsauce
R&ucherlachs mit Preiselbeermeerrettich
Forellenfilet gerauchert mit Dill u. Zitrone
Hollander Matjesfilet mit Zwiebelringen
Geraucherte Putenbrust mit Pfirsichspalten
Schweinemedaillons rosa gebraten
Roastbeef medium gebraten
Schweineriickenbraten, Remouladensauce
Zwiebelmett

Kasseler-Rickenbraten mit Maiskolbchen
Katenrauchmettwurst mit Gewlrzgurke
Verschiedene feine Késesorten

Holsteiner Katenschinken mit Cornichons
2 gefullltes Kaviarei

Kaseigel auf Ananas mit frischen Friichten

Mozarella-Tomatenplatte

Tagespreis
Tagespreis
4,00 €/ Stuck
4,00 €/ Stuck
3,00 €/ Stuck
3,50 €/ Stuck
3,50 €/ Stuck
4,00 €/ Stuck
3,50 €/ Stuck
3,00 €/ Stuck
3,50 €/ Stuck
3,00 €/ Stuck
3,00 €/ Stuck
3,50 €/ Stuck
1,50 € / Stuck
19,00 €/ Stick

12,00 €/ Stlck



Rustikales kalt und warm (ab 20 Portionen)

Hausmacher Sauerfleisch vom
Schweinenacken, deftige Bratkartoffeln,
Remouladensauce, Gewlrzgurke 12,50 € / Portion

Kalter Kasseler-Rickenbraten mit Bratkar-
toffeln, Speck und Zwiebeln, Remouladen- 12,50 € / Portion
sauce, Senfgurke

Rosa gebratenes Roastbeef kalt mit 16,00 € / Portion
Bratkartoffeln, Remouladensauce, Mixed-
Pickles

Matjesfilets “Hausfrauenart”, Apfel, Zwiebel, 12,50 € / Portion
Gurke, Brat- oder Salzkartoffeln, Senfgurken

,Kieler-Duo-Platte”, Roastbeef, Kasseler und
Sauerfleisch kalt, dazu Bratkartoffeln und 15,00 €/ Portion
Remouladensauce

Gerducherte  Putenbrust, Bratkartoffeln, 18,50 € / Portion
Remoulade, Preiselbeeren, Meerrettich,
Salate der Saison

Zu den Gerichten dieser Seite, die wir lhnen alle als ,,Portionen
satt“ bieten, erhalten Sie einen gemischten ,,Salat der Saison*.



Des Forsters Leckereien (ab 20 Portionen)

Edles Wildrahmgulasch mit Waldpilzen,
Apfelrotkohl, Rosenkohl ,Brisseler Art"
Salzkartoffeln und Spéatzle

Hirschkalbsbraten ,Diana“ mit Mischpilzen
und Zwiebeln, Rotkohl, Bohnen im Speck-
mantel, Salzkartoffeln und Kroketten, geftill-
te Birne mit Preiselbeeren

Wildschweinbraten ,Hubertus®, mit
erlesenen Waldpilzen in
Wachholderrahmsauce, Apfelrotkohl,
Rosenkohl, Salzkartoffeln und

Herzoginkartoffeln, gefllter Pfirsich mit
Preiselbeeren

Flugentenbrust oder 2 Entenkeulen in
Orangensauce, mit gefulltem  Apfel,
Apfelrotkohl, Brokkoli in Mandelbutter,
Salzkartoffeln und Maccaire-Kartoffeln

Rehbraten ,Foérsterin Art® mit Pfifferlingen in
Speck und Zwiebeln, Broccoli in
Mandelbutter, Apfelrotkohl, Kroketten,
Salzkartoffeln

Génsebrust, Apfelrotkohl, Rosenkohl
Orangensole, Butterkartoffeln, 1 Knddel

19,00 €/ Portion

19,00 € / Portion

18,00 € / Portion

18,50 € / Portion

25,00 € / Portion

23,50 € / Portion
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Hochzeits-/Geburtstagsschmaus (ab 20 Portionen)

Rind- und Schweinebraten mit Champignons
in Speck und Zwiebeln, Rotkohl, Erbsen und
Waurzeln, Salzkartoffeln und Kroketten

Putenbraten mit Champignons a la Creme,
Rotkohl, Brokkoli in Mandelbutter,
Salzkartoffeln und Kroketten

Zuricher Rahmgeschnetzeltes von Pute,
Reis oder Butterspatzle, Erbsen und
Waurzeln in Rahm, Salate der Saison

Schaschlikpfanne ,Zigeunerart® vom Jung-
schwein, mit Gurke, Speck, Paprika,
Zwiebeln in einer feurigen Sauce, mit Reis
oder Nudeln

Rind- und Schweinefilet im ganzen gebraten
mit Champignon-Rahmsauce, Blumenkohl-
réschen im Backteig, Bohnen im Speck-
mantel, Rotkohl, Erbsen und Wurzeln, Salz-
und Herzoginkartoffeln

14,00 € / Portion

14,00 € / Portion

13,00 € / Portion

13,00 €/ Portion

32,00 €/ Portion



Fiir lhre ,,Fete (ab 20 Portionen)

Unsere ganz besonderen Angebote fir lhre Feier

Schinkenkrustenbraten

mit Sauerkraut, Krautsalat und
Apfelzwiebel-Salat nach Art des Hauses,
brauner Sauce und Tzatziki, dazu Meterbrot

Prager Schinken im Brotteig

mit Sauerkraut, Krautsalat und
Apfelzwiebel-Salat nach Art des Hauses,
brauner Sauce und Tzatziki, Mozarella-
Schafskdse, dazu Kérnerbrot

Wie ware es als Beilage dazu z. B. mit
Kartoffelgratin

11,00 € / Portion

12,00 € / Portion

2,50 € / Portion

Auf Wunsch schneiden wir Ihnen die Braten kostenlos

vor Ort auf!



Festessen
(ab 50 Personen)

Krustenbraten
Sauerkraut
Kartoffelkroketten oder
Bratkaroffeln

Putenbrust

Champignon a’la Creme
Kartoffelgratin

Vegetarische Gemuselasagne
Wildreis mit vegetarischen
Leckereien

Salatbuffet mit Mozarellaplatte
Brotauswanhl

Rote Gritze mit Vanillesol3e

Obstplatte

25,00 €/ Person



Feste feiern mit Festpreisgarantie

(ab 50 Personen)

Sowohl im Haus, als auch auf3er Haus mdglich.

Sektempfang

Kalt-warmes Bluffet oder 3-Gang-Menue
nach lhren Vorstellungen (Suppe, Haupt-
mend, Dessert)

Mitternachtssnack:

Suppe, Kasebrett, Brot und Butter

oder Currywurstpott mit Baguette

oder Kuchen-Biiffet

Getranke nach Absprache

3 Servicekrafte

Geschirr, Besteck, Glaser

Nur bei uns im Hause: Tischdecken lhrer
Farbwahl und kleiner Blumenschmuck

»all inklusive*

pro Person 100,00 €

Sie sorgen fiir lhre Gaste, lhre Musik und gute
Laune. Um alles andere kiimmern wir uns fiir Sie.



Warmes fiir Feste aller Art (ab 20 Portionen)

Kasseler in Blatterteig mit gebackenem
Blumenkohl, Herzoginkartoffeln und Sauce
Bernaise, Salate der Saison

SpielRbraten Schweinenacken geflllt mit
Senfzwiebeln, Paprika, dazu Balkangemuse,
Meterbrot, Senfgurken

Indonesisches Curryfleisch, geschnetzelte
Putenbrust in einer Curry-Frichtesauce,
gebackene Ananas, Butterspatzle oder Reis,
Salat der Saison

Lasagne mit Brokkoli, Hackfleisch mit
Hollandaise Uberbacken, Salat der Saison

Chilli con Carne vom Rind mit Reis oder
Nudeln, Salaten der Saison und Meterbrot
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14,00 € / Portion

13,00 €/ Portion

13,00 €/ Portion

12,50 € / Portion

10,50 € / Portion



Kaltes Biiffet (ab 20 Personen)

Das Feine

Kraftbriihe mit Gemuse, Fleisch- und Mehl-
KléRchen, Eierstich

Raucheraal, Lachs, Makrele, Lachsforelle,
Nordseekrabben

Kaviar und Forelleneier
Matjes, Butterfisch, Kieler Sprotte

Braten von Roastbeef, Kasseler,
Schweinelachs und Raucherpute

Mettigel, Medaillons vom Schweinefilet
Warme Partyfrikadellen
Spargelrélichen

Honigmelone

Verschiedene Késesorten und Kaseigel
Reichhaltiger Obstkorb

Feine Salate von Krabben, Geflugel,
Thunfisch, Kochschinken

Frischer Salat der Saison

Verschiedene Saucen, Dips

Brotsortiment und Butter

Wildbeerengrutze, Mousse von Erdbeeren
oder Schokolade

32,00 €/ Person
11



Kaltes Biiffet (ab 20 Personen)

Das Rustikale

Sauerfleisch
Partyfrikadellen
Schweinebraten
Kasselerbraten
Lachs
Katenschinken
Zwiebelmett
Leberwurst
Katenrauchmettwurst
Matjes, saurer Hering
Makrele

Ké&sebrett
Kartoffelsalat
Rohkostsalat

Rote Grutze mit Vanillesauce

Brotsortiment und Butter

12

26,50 € / Person



Extras zu den Biiffets

Kartoffelgratin

Frutti de Mare

Ruahrei

Bratkartoffeln

Krustenbraten

Antipasti mit Mozarellaspiel3en

Gamba- /Scampi-Pfanne

Oktoberfestvariationen

1. Leberkase bayerisch

2. Leberkéase gefullt mit Pilzen
Sauerkraut

Krautsalat

Kartoffelgratin

Bayerischer Senf

Minihaxe

Weillwurst

2,50 €/ Portion
7,00 €/ Portion
2,50 €/ Portion
2,50 € / Portion
7,00 €/ Portion
5,00 € / Portion
12,00 € / Portion

11,00 € / Portion

4,50 €/ St.
3,50 €/ St.
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Holsteiner Spezialitaten (ab 20 Portionen)

Birnen, Bohnen und Speck mit Petersilien-
Kartoffeln, Kasseler Nacken

Ribenmus mit Schweinebacke, Kasseler,
Kochwurst

Labskaus, Rote Beete, Rollmops, Gewirz-
gurke, Spiegelei

Grinkohlplatte mit Kasseler, Kochwurst
Schweinebacke und Rdéstkartoffeln

Griinkohlplatte ,,satt” mit Kasseler,
Kochwurst, Schweinebacke und
Rostkartoffeln

Lubecker National, Wurzelmus mit Speck
und Zwiebeln, Raucher-Schweinebacke und
Kochwurst

Gansekeule in sauer kalt oder warm,
erlesene Salate der Saison, Bratkartoffeln,
Remouladensauce

14

11,50 € / Portion

11,50 € / Portion

11,50 € / Portion

15,00 € / Portion

17,00 € / Person

11,50 € / Portion

20,00 € / Portion



Fischspezialitaten (ab 20 Personen)

Andalusische Fischplatte

Zanderfilet Uberbacken mit Spargel,
Tomaten, Hollandaise

Rotbarschfilet in Eihllle gebraten mit
Grilltomate

Frutti de Mare in Olivendl, Knoblauch,
Lauchzwiebel, Paprika, Gambas

Dazu reichen wir Wildreis, Krauterrahm-

Sauce, Meterbrot und Blattsalate in
Zitronensahnesauce 30,00 €/ Portion

Spanferkel

mit Sauerkraut, Krautsalat und
Apfelzwiebel-Salat nach Art des Hauses, _
brauner Sauce und Tzatziki, dazu Meterbrot 14,50 € / Portion

15



Unsere Dessert-Auswabhl fiir Sie

Rote Griitze mit Vanillesauce 3,50 € / Portion
Vanilleeis mit heillen Rumkirschen 4,00 €/ Portion
Vanillepudding mit Kirschsauce 3,50 €/ Portion

Gebackene Frichte - Banane und Ananas in
Bierteig, mit Vanilleeis und Himbeersauce 8,00 €/ Portion

Nachtisch ,Franzdsisch®, verschiedene
Kase-Sorten, frische Frichte, Salzgebéack,
Brot und Butter 8,50 € / Portion

Mousse au Chocolate, Vanillesauce 3,50 €/ Portion
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Weinauswahl und Kaffee

,Dammerschoppen*
Rotwein, mild und samtig 15,00 €/ 1w Liter

,Volxheimer alte R6merstralle”
Roséwein mild, harmonisch und suffig 15,00 €/ o7s Liter

~Muller Thurgau®
WeilRwein, halbtrocken 15,00 €/ o7s Liter

Sekt 15,00 €/ o7s Liter

Unseren Kaffee bieten wir lhnen zu folgenden
Optionen an

Becher 1,50 € / Becher

Pumpkanne grof3 12,00 € / Kanne

17



Unsere Getrankekarte fiir Sie

Fassbier

Flaschenbier (K6nig Pilsener)
Whisky

Baccardi

Jubildums-Aquavit

Baileys

Weinbrand

Genever

Alkoholfreie Getranke

Selters
Orangensaft
Coca Cola
Cola light
Mezzo-Mix
Vitamalz

Clausthaler

18

6,50 €/ 1w Liter

2,20 €/ o3 Liter
45,00 €/ o7s Liter
40,00 €/ o7s Liter
32,00 €/ o7 Liter
30,00 €/ o5 Liter
30,00 €/ o7s Liter

22,00 €/ 075 Liter

2,00 €/ oxs Liter
3,10 € /10 Liter
2,00 €/ o3 Liter
2,00 €/ o Liter
2,00 €/ o3 Liter
2,00 €/ o3 Liter

2,20 € / 033 Liter



Unsere Nachmittagsleckereien

Kuchenauswahl

Butterkuchen
Bienenstich
Késekuchen
Mohn-Quarkkuchen
Pflaumenkuchen

Tortenauswahl

Apfeltorte

Kéasesahnetorte
Eierlikdrtorte
Marzipantorte
Schwarzwalder-Kirschtorte

Wahlen Sie je Veranstaltung:

Entweder zwei verschiedene Kuchen und eine

Torte, oder drei verschiedene Kuchen

Inklusive Kaffee ,satt”
wir berechnen jeweils

17,00 € / Person
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Unsere Lieferpauschale betragt 20,00 €.
AuBerhalb Kiels 30,00 €

Gern stellen wir fiir lhre Feier auch den
auBeren Rahmen.

Ob Geburtstag, Hochzeit, Weihnachtsfeier oder Konfirmation... ab
50 bis max. 150 Personen (mit Zelt 250 Personen) bieten wir Ihnen
die Mdglichkeit, unsere Raumlichkeit fur Ihre Feier zu nutzen.

Den Service innerhalb unserer Raumlichkeit bieten wir lhnen
komplett mit Geschirr und Endreinigung fur € 200,00. Auf Wunsch
unterstitzen wir Sie gern auch bei der Auswahl Ilhrer
Raum-/Tischdekoration. Fir den Einsatz einer Servicekraft
innerhalb unseres Hauses berechnen wir jeweils 15,00 €/Std.

Sollten Sie eine andere Raumlichkeit bevorzugen, bieten wir lhnen
mit Auftragsvergabe ebenfalls unsere Servicekréfte an, die dort
jeweils fur einen Stundensatz von 15,00 € fur Sie tatig werden
kénnen.
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Gegen eine ,,Leihgebiihr” stellen wir Ihnen fiir lhre
AuBer-Haus-Feiern auch gern das entsprechende
Geschirr/ Besteck zur Verfiigung.

Unsere Leihgebiihren

Gléaser aller Art 0,25 €/ Stuck
Besteck komplett 0,25 €/ Satz
Teller flach oder tief 0,25 €/ Stiick
Dessertschalen 0,25 €/ Stlck
Kaffeegedeck komplett 1,00 €/ Satz
Suppentassen 0,25 €/ Stuck

Die vorgenannten Leihgebiihren gelten ausschlieBlich bei
Riickgaben von sauberem Geschirr.

Fur nicht gereinigtes Geschirr berechnen wir lhnen den Preis

doppelt. Fur zerbrochenes Geschirr missen wir Ihnen leider den
Wiederbeschaffungswert berechnen.

Geschirr-Riickgabe (nur gereinigtes Geschirr!!) jeweils
Montag bis Freitag in der Zeit von 7.00 bis 11.00 Uhr.

21



Sie sind mit uns zufrieden? Dann freuen wir uns
tiber lhre Empfehlung.

Haben Sie besondere Winsche, die wir nicht in dieser Liste
aufgefiihrt haben? Sprechen Sie uns gern an! Wir werden sicherlich
das Passende fur Sie arrangieren! Wir sind persoénlich, telefonisch
oder Uber info@das-kieler-duo.de gern fir Sie da!

Herzlichst
Ihr Kieler Duo

Heino Witthinrich

Vorbehaltlich Irrtimer und etwaiger Druckfehler.

So finden Sie zu uns:

Kantine im Businesspark LBU REAL, Wittland 2 - 4, 24109 Kiel

Mef,e Nhos

Dorfstr.

" K
—
s
& 876,
5& Am Forsthaus
S wite - o
~ 2
9 H
Inahen 2 § Lant 4o
Q% a = S, 25,
m S} Se, 20
& G
=
S&‘O
‘e‘oiholza//e é"’ K
2
5 le/
3
S/
“Oksdammer Weg

B76,



